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Let’s make it happen!
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Performa Kemasan Ide dan
tinggi terhubung Saran




Saf-instant

Bahan utama dalam fermentasi, ragi
memberikan nyawa pada adonan.
Ragi membantu mengembangkan
rasa, meningkatkan aroma dan
mengembangkan volume roti. Ragi
Saf-Instant merupakan produk alami,
yang dapat digunakan setiap hari
untuk menjamin hasil yang stabil
dan konsisten depgan efisiensi yang
optimal. i
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Performa
kualita terbaik

Ragi baru yang bahkan
lebih efisien, menjamin daya

Selengkapnya di fermentasi yang lebih kuat
saf-instant.com dan roti yang berkualitas
terbaik.

Kemasan

terhubung

Kemasan baru yang lebih
komunikatif, lengkap
dengan kode QR untuk
akses cepat ke tips, saran
dan inspirasi.
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Kemasan bar, yang
memberi Anda akses
langsung ke aplikasi baru
yang akan meringankan
tugas harian Anda dan
memenuhi kebutuhan Anda
sehari-hari.



